DAILY MENU  [KOMPARTIR

GASTROTASCA

STARTERS ~ ENTREES

Assorted croquettes [ Croquettes assorties

Kompartir salad with KMO products
Salade Kompartir aux produits KMO

Aubergine stuffed with beef, vegetables and mixed mushrooms,
gratinated with cheddar

Aubergine farcie au boeuf avec petits Iégumes et champignons variés,
gratinée au cheddar

Mussels in chili marinera sauce / Moules & la marinera au chili

Cheese fondue with crispy breadsticks
Fondue de fromages avec batonnets de pain croustillant

MAIN COURSES ~ SECONDS PLATS

Roasted pork cheek in Miré Vermouth over potato parmentier
Joue de porc rétie au Vermouth Mird sur parmentier de pommes de terre

Squid casserole with onion, baby broad beans and potato
Cassolette de calmar aux oignons, féves baby et pommes de terre

Entrecote ‘lomo alto’ 300 g with potatoes and Padrén peppers (Sup. +€4)
Entrecote lomo alto’ 300 g avec pommes de terre et poivrons de Padrén
(Suppl. +4 €)

Paella with Iberian pork ‘lagarto’ cut and mixed mushrooms
Paella au ‘lagarto’ de porc ibérique et champignons variés

Seafood paella / Paella aux fruits de mer
Seafood fideua / Fideud aux fruits de mer

* * Rice and fideud: minimum 2 people, for tables of more than 2
* Riz et fideud : minimum 2 personnes, pour les tables de plus de 2

DESSERTS

Greek yogurt with mango dice
Yaourt grec aux dés de mangue

Crema catalana cake 19:50€
Gateau a la creme catalane IVA incl.
Lemon sorbet / Sorbet au citron

Beer, glass of wine or water, and bread included

Seasonal fruit / Fruits de saison Biére, verre de vin ou eay, et pain inclus

Available at lunchtime, Tuesday to Friday - Disponible le midi, du mardi au vendredi



